Cene e Pranzi Eventi
Terra
Battuta di Fassona, Robiola di Roccaverano, Pistacchi e Peperoni
Vitello cotto al Rosa, Salsa Tonnata, sugo d’Arrosto e Capperi Fritti
Risotto agli Asparagi, Castelmagno e Limone

Guancia di Vitello Cbt,

Bis di dolci
44€ Acqua, Vino Selezionato (1 bott ogni 3 persone) Coperto e Caffé

Mare
Tartare di Branzino, Tzatziki, Crumble al Timo e Lamponi
Spuma di Topinambur, Polpo Arrosito, Rucola e Paccatelle
Risotto Agli Asparagi, Cozze, Gamberi e Lime

Salmone arrostito, Tapenade di Olive Taggiasche, Indivia Belga Brasata

Bis di dolci
47€ Acqua, Vino Selezionato (1 bott ogni 3 persone) Coperto e Caffe

Vegetariano:
Flan Agli Asparagi, Spuma di Fontina e Mandorle

Cheese Cake di Bufala, Gel di Pomodoro e Crumble di Olive

Risotto agli Asparagi, Castelmagno e Limone

Hummus di Ceci, Burrata, Asparagi e Tofu Croccante

Bis di dolci
40€ Acqua, Vino Selezionato (1 bott ogni 3 persone) Coperto e Caffe



